
Angebot 

Datum: 28.06.2025 

Personen: 70- 100

Anreise am Vortag der Hochzeit 

Familien Dinner – alles zum Teilen 
Vorspeisen/ 1 Hauptsache/ 1 Dessert 59€/ Person 

Vorspeisen  
Sauerteigbrot, Süßrahmbutter & Aufstrich 
Frische Blattsalatauswahl von unseren Bauern 
Schinken vom Eichelschwein 
Forellensalat mit Kapern 
Eingelegtes Gemüse 

Hauptsachen zur Wahl 
Rosa gebratener Schaufelbug vom Rind, Chimichurri 
Saibling aus Seidmanndorf mit Zitronenbuttersauce 
Paprikarisotto & Petersilwurzel 

Beilagen 
Ofenkartoffeln mit Kräutertopfen 
Schmorzwieberl 
Gegrilltes Gartengemüse 
Rosenkohlgröstl 

Dessert 
Mohntörtchen mit weißer Schokolade & Birne 

Getränke nach Verbrauch 

Standesamtliche oder kirchliche Trauung 
Standesamtliche Trauung im Gartensalon bis zu 18 Personen oder im Freien im historischen 
Landschaftsgarten  
(Aufbau 300€) 

Kirchliche (jede Konfession) oder freie Trauung in der Familienkapelle der Familie von Imhoff 40 
Sitzplätze, 60 Stehplätze  
(Raummiete und Endreinigung 300€) 

Sektempfang im Innen oder Außenbereich 
Getränke Berechnung nach Verbrauch 
Winsersecco Manfred Rothe 0,75l / 34,0 



 

Petit Adler Winzersekt, Franz Keller, Baden 46,0 
Hausgemachter Holundersirup zum Mischen 
Streuobstsäfte von Rainer Möbus 0,2 / 4,8 
Bionade / Fritz Kola 4,0 
Bayreuther Hell 0,33 Fl. 4,0 
 

Fingerfood zur Auswahl zum Empfang  12€/Person, bitte wählen Sie 3 Sorten aus 
Eichelschweinkroketten mit Pepperonicreme  
Sauerteigbrotschnitte mit Pragerschinken & Kren oder Kürbiskernaufstrich 
Geflügelleberschnitte mit karamelisierter Apfel-Zwiebelcreme 
Gartengemüse im Bierteig mit Paprikadip 
Kräutersalat, Fenchel & Buchweizen 
Gratinierte Schinken-Käse Krusterl 
Lachsforellentartar, Verjus, Ochsenherztomate & Koriander 
Rindertartar, eingelegte Pilze & Brotchip 
Räucherforellen Niguiri & Kren 
Geeiste Suppe von der Gartengurke  
 

Österreichische Mehlspeisen und Feines aus der Patisserie mit Wiener Kaffeespezialitäten  
22€/Person, bitte wählen Sie 3 Sorten aus 
Apfelkuchen mit Quarksahne und Zimt  
Nussschnitte, Buttercreme und Kakaoglasur 
Sachertorte „Hohenstein“ mit Marillen  
Weinbergpfirsich-Silvanersekt Torte mit Kernölbiskuit 
Erdbeer-Holunderblüte-Joghurtschnitte mit Haselnussknusper 
Linzertorte „Hohenstein“ 
Streuselkuchen mit frischen Früchten 
 Kardinalschnitte mit Erdbeersahnecreme 
Haselnusskuppeln – glutenfrei 
 

Buffetauswahl ab 40 Personen  
Sauerteigbrot, Butter, Leinöl, Frischkäse-Kräuter-Aufstrich, Suppe der Saison, Blattsalate der 
Saison mit Balsamicovinaigrette 

Vorspeisen bitte 3 aussuchen 
Süß-saure Landgurke, Räucherforelle, Kresse 
Gerösteter Blumenkohl, Mandel & Frühlingszwiebel 
Tomaten, Basilikum, Schafkäse & Melone 
Geschmortes Gartengemüse & alter Essig 
Rosa Milchkalbscheiben 
Kalter Schweinebauch, Kernölvinaigrette & Schalotten 

Hauptgerichte bitte 3 aussuchen 
Fisch aus heimischen Gewässern, Kohlrabi, Estragon-Weißweinbutter 
Geschmorte Rinderbäckchen in Burgundersauce 



 

Schweinelendchen in Honigsenfsauce  
Kartoffel-Hafer Roulade, Ziegenkäse, Spinat & Dörrobst 
Rosa Tafelspitz in eigener Sauce 
Geschmorte Lammschulter, Zitronenthymianjus 
Rinderhüfte mit Pfeffersauce 

Beilagen bitte 4 aussuchen 
Kartoffelpüree mit Nussbutter 
Sellerie-Pilz-Gröstl 
Geschmortes Gartengemüse 
leicht geräucherte fränkische Linsen  
Geröstete Polentaschnitten mit Thymian 
Bouillonkartoffeln mit Kren 
Süßkartoffel Wedjes mit Rosmarin 
Langkornreis mit Gartenerbsen 
 

Desserts bitte 4 aussuchen 
Grießflammerie mit Beerenröster  
Limettenmousse, Bergthymian, frische Früchte 
Schwarzbierpofesen, Powidl 
Bitterschokoladenmousseschnitte mit Haselnussknusper 
Blaubeertörtchen mit Vanillecreme 
Rohmilchkäseauswahl mit Chutneys und Brot 
Johannisbeermarshmallow, Himbeerfruchtgummi 
Pralinenauswahl 
Karamellisierte Bayrisch Creme 

Mitternachtssnack bitte 1 aussuchen 
Jourgebäck, Prager Beinschinken, Kren 
Ungarisches Kesselgulasch, Gebäck  
Bratwürstchen, Rieslingkraut, Brot und Senf 
 Rohmilchkäseauswahl, Chutneys und Brot 
 
Pro Person 86€ 

Volle Getränkeauswahl 18-1 Uhr danach Berechnung nach Verbrauch 
gefiltertes Hohensteinwasser still-prickelnd/ Rödentaler Streuobstsäfte/ Fritz Limonaden und 
Bionade/ 
Nothelfer vom Fass und Weizen / Mahrbräu aU / Loffelder alkoholfrei / Weizen alkoholfrei / 
 
Weine aus unserer Bankettauswahl (weiß/rot/rosé) 
Weiß 
Grüner Veltliner, Maria Harm, Kremstal 
Riesling CAI, Immich Batterieberg, Mosel 
Silvaner, Laura Seufert, Franken 
Grauburgunder, Manfred Rothe, Franken 
 



 

Rot 
Zweigelt, Uwe Schiefer, Südburgenland 
Blaufränkisch, Ernst Triebaumer, Neusiedlersee Hügelland 
Domina, Laura Seufert, Franken 
Les Jardin Faugères, St. Antonin, Südfrankreich 
 
 
Mixed (3) 
Sprizz Veneziano, Gin&Tonic, Moscow Mule, Vodka Lemon, Kaiserspritzer, Cuba Libre, Wermut 
Soda  
 
Schnäpse (1-2) 
Marille, Haselnuss, Kräuterbitter 
 
Pro Person 58€ 
 
Kinder Buffet inklusive Getränke 
1-3 Jahre frei  
4-11 Jahre 58€ 
12-16 Jahre 86€ 

Hohensteinschmaus als serviertes Menü 

Sauerteigbrot, Aufstrich & Butter  

Vorneweg 
Landgurke, Räucherforelle, Krenschaum, Brunnenkresse 
Zitronenkraut, Emmercreme, Süßkartoffel & Mangold 
Kopfsalat, Schafkäse, eingelegte Zwetschken, gepuffter Buchweizen 
Roh mariniertes Kalbsfilet, Ziegenkäse, grüner Apfel & Steinpilzhonig 
Gebeizte Lachsforelle mit Fenchelsalat & Verjus Sauce 
Suppe von Wiese, Wald oder Feld  

Hauptsache  
Gebratener Stör, Grünkernrisotto mit Lauch, Estragon-Butter-Sauce & Blattspinat 
Hochrippe rosa gebraten mit Rotweinjus, Nussbutter Kartoffelpüree, konfierte Pilze & 
Wildkräuter 
Geschmorte Rinderbäckchen, Rosmarinjus, gebratene Pilze, cremige Polenta & Urkarotte 
Geräucherte schwarze Linsen, Petersilwurzel, Rosenkohl & Weißweinschaum 

Dessert  
Rohmilchkäse, Chutney & Sauerteigbrot 
Weiße Schokolade, Mohn & Eingelegte Birne 
Bitterschokolade in Texturen, Rote Früchte & Himbeeren 
Zitronencreme, Haselnussknusper, geflämmte Merengue & Holunder 
 
3 Gang 70 / 4 Gang 82 / 5 Gang 96  



 

 
 

 

Endreinigung 450 € 

Preise inklusive Servicepersonal & Raummiete  

Stuhlhussen 3,00€/Stk. 

Menükarten 1,00€/Stk. 

Unsere Veranstaltungen enden um 1:00, es ist eine längere Bewirtung bis 3:00 nach 
Vereinbarung möglich. Dazu wird ein Nachtzuschlag von 300,00€/h fällig.  
 
Oder Late Check Out und späteres Frühstück 09-11 Uhr statt 08 – 10:00 Uhr für 300,00€ Gesamt.  

Kontakte und Dienstleister rund um die Hochzeit  
Freie Rednerin 
Elke Janoff Theologin 
Kernstr. 3 
90429 Nürnberg 
0151 23821443 
kontakt@elke-janoff.de   

Fotografen 
Martin Raab 
Erfurter Straße 4 
96484 Meeder 
0162 6874665 
martin@martinraab-fotografie.com 
 
Christian Gubert Fotobox und Veranstaltungsfotographie 
Plattenäcker 6b 
96450 Coburg 
0171 3569145 
info@gubert.de 
 

Eventagentur 
Knut Events Sandra Englich 
J.-N.-Zitter-Str. 41, D - 96317 Kronach 
Tel 09261 965553 
info@knut-events.de 
Mo - Fr 9.00 - 18.00 Uhr 
Sa 9.00 - 13.00 Uhr 

mailto:kontakt@elke-janoff.de
mailto:martin@martinraab-fotografie.com
tel:+499261965553
mailto:info@knut-events.de


 

Empfehlenswert für umfassende Dekokonzepte, Hilfe bei Tischkarten und Ähnlichem  

Floristik 
Gärtnerei Florian Renner 
Rodacherstrasse, 87a 
96450 Coburg 
095612360460 
renner.coburg@gmx.de 
 
Blooms&Rooms 
Alexandra Probst-Schnellhardt 
Ketschengasse 29 
96450 Coburg 
09561 239481 
 info@blooms-and-rooms.de 
 

Hochzeitstorte 
Bäckerei Feiler 
Creidlitzer Str. 102 
96450 Coburg 
+49 9561 10547 
info@baeckerei-feiler.de 
 
Carl Schubart KG 
Mohrenstraße 11 
96450 Coburg 
09561860 68-0 
 info@cafe-schubart.de 
 

Feuer und Jonglage  
Fabian Rieger 
Frutolfstraße 50 
96049 Bamberg 
0951/2995420 
0176/29632281 
info@fabian-rieger.de 
 

Musik und DJ  
 
Soundbooking 
Steffen Trippner 
Soundbooking.de 
Hohe Leite 6 
96486 Lautertal 
info@soundbooking.de  
 

mailto:renner.coburg@gmx.de
mailto:%20info@blooms-and-rooms.de
mailto:info@baeckerei-feiler.de
mailto:info@cafe-schubart.de
mailto:info@fabian-rieger.de
mailto:info@soundbooking.de


 

Frank Tischer´s Easy Jazz 
0177 3561398 
tischer@frank-tischer.de 
 
Barfly 
Swing, Jazz, Latin, Popp 
Hr. Friedrich 
 09221/823505 
 0160/7356289 
mail@barfly-musik.de 
 
Chris Force 
Christian Aukschlat 
Alt Zeilsheim 3 
65931 Frankfurt 
Booking@chris-force.de 
 

Just take two – Art Duke & Jessi K. Georg Herzog 
Postfach 910213 
90260 Nürnberg 
0171/ 7432854  

info@justtaketwo.de 
 
 

 

mailto:mail@barfly-musik.de
mailto:Booking@chris-force.de
mailto:info@just-take-two.de?subject=

	Familien Dinner – alles zum Teilen
	Vorspeisen
	Hauptsachen zur Wahl
	Beilagen
	Dessert

	Standesamtliche oder kirchliche Trauung
	Sektempfang im Innen oder Außenbereich
	Fingerfood zur Auswahl zum Empfang  12€/Person, bitte wählen Sie 3 Sorten aus
	Österreichische Mehlspeisen und Feines aus der Patisserie mit Wiener Kaffeespezialitäten  22€/Person, bitte wählen Sie 3 Sorten aus

	Buffetauswahl ab 40 Personen
	Vorspeisen bitte 3 aussuchen
	Hauptgerichte bitte 3 aussuchen
	Beilagen bitte 4 aussuchen
	Desserts bitte 4 aussuchen
	Mitternachtssnack bitte 1 aussuchen
	Volle Getränkeauswahl 18-1 Uhr danach Berechnung nach Verbrauch

	Hohensteinschmaus als serviertes Menü
	Sauerteigbrot, Aufstrich & Butter
	Vorneweg
	Hauptsache
	Dessert
	Endreinigung 450 €
	Preise inklusive Servicepersonal & Raummiete
	Stuhlhussen 3,00€/Stk.
	Menükarten 1,00€/Stk.
	Unsere Veranstaltungen enden um 1:00, es ist eine längere Bewirtung bis 3:00 nach Vereinbarung möglich. Dazu wird ein Nachtzuschlag von 300,00€/h fällig.
	Kontakte und Dienstleister rund um die Hochzeit
	Freie Rednerin
	Elke Janoff Theologin
	Kernstr. 3
	90429 Nürnberg
	0151 23821443
	kontakt@elke-janoff.de
	Fotografen
	Eventagentur
	Empfehlenswert für umfassende Dekokonzepte, Hilfe bei Tischkarten und Ähnlichem
	Floristik
	Hochzeitstorte
	Feuer und Jonglage
	Musik und DJ
	Just take two – Art Duke & Jessi K. Georg Herzog Postfach 910213 90260 Nürnberg 0171/ 7432854
	info@justtaketwo.de




