DAS KULINARISCHE TEAM

Christina, Nicole, Alex,Thomas, Konrad, Ramona, Felix,
Nelly, Edyta, Lena, Ivan, Ike, Sabine, Alexandra & Andreas.
Wir freuen uns, Sie heute zu bewirten.

UNSERE PRODUZENTEN:

Fischzucht Vondran/Seidmansdorf, Gefligelhof Nitter/Buch am
Forst, Auenlandbeef/Hofheim, Sven Fischer/ Schafhof, Martin
Lypold/Lichtenfels, Sebastian Salomon/Dirrwangen, Gutshof
Polting / Polting, Gartenbau Pressel/ Untersiemau, Biohof Walfert/
Ahlstadt, Béackerei Feiler/ Creidlitz, Arnd Erbel/Dachsbach, Affineur
Waltmann/Erlangen, Eichelschwein/Iphofen, Kris Emmerling/
Bamberg, Tropenhaus am Rennsteig/ Tettau, Butterboyz/Regen,
Rhonforelle/ Rhon, Strohlershof/Ochsenfurt, Aditisgarten/Bad
Rodach, FrankenGenuss/Cadolzburg, Biidenhof Jahn/Itzgrund

Fir die Auflistung aller Allergene sprechen Sie uns bitte an!

—

ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT

= IHOHENSTEIN

HOTEL  RESTAURANT ~ FEINFEIERE]



HOHENSTEINSCHMAUS

In 4 Gangen mit Gedeck
In5 Gangen mit Gedeck

Die passende Getrankebegleitung aus dem
Schlosskeller

fur 4 Gange 0,1l berauschend oder rauschfrei
fir 5 Gange 0,1l berauschen oder rauschfrei

DAVOR

Gedeck: Sauerteigbrot | Butter & Aufstrich pro
Person

Saiblingstartar | Quitte | Verjus | Bucheckern|
Kieferndl

Feldsalat| Kamut| Leindotterdl| gelbe Bete

Kalbsriicken | weiBe Bohnen | rote Zwiebel |
Krautsud

Taube | Rhabarber|Kerbel | Mdhren | Getreide |
griner Pfeffer

gefiltertes Hohensteinwasser pro Person zur
Mahlzeit

ﬂ #feinfeierei #rehbergers #schlosshotelhohenstein
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HAUPTSACHE

Entenbrust|Schwarztee | Erbsen|
Haselnuss

Rosa gebratenes vom roten Héhnvieh |
weiBer Spargel | Barlauch

Unsere Forelle Millerin | Zitronenbechamel |
Petersilienemulsion | Puntarelle

Zwiebel | Blumenkohl| Gemiseumamijus |
Getreidesalat

DANACH

Petersilwurzel | Buchweizen | Schokolade |
Eisenkraut | Japanknoterich

Pavlova| Holunder| Aronial Schokolade

Rohmilchkdse von Affineur Waltmann |
Chutney| Brot 5 Sorten
3 Sorten

Hausgemachte Pralinen 3 Stk.
Hausgemachte Pralinen 1Stk.
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	Davor: DAVOR
	Schmaus: 
	Gerichte Davor: Gedeck: Sauerteigbrot | Butter & Aufstrich pro 
Person


Saiblingstartar | Quitte | Verjus |  Bucheckern |  
Kiefernöl


Feldsalat |  Kamut |  Leindotteröl |  gelbe Bete


Kalbsrücken | weiße Bohnen | rote Zwiebel |   
Krautsud 


Taube | Rhabarber | Kerbel | Möhren | Getreide |
grüner Pfeffer 
	Gerichte Schmaus: gefiltertes Hohensteinwasser pro Person zur Mahlzeit
	Preise Schmaus: 6
	Preise Davor: 5,9
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	Preise Einstimmung: 85
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	Hauptsache: HAUPTSACHE
	Danach: DANACH
	Gerichte Hauptsache: 
Entenbrust | Schwarztee | Erbsen | 
Haselnuss 



Rosa gebratenes vom roten Höhnvieh |
weißer Spargel | Bärlauch 




Unsere Forelle Müllerin  | Zitronenbechamel  | 
Petersilienemulsion  | Puntarelle 




Zwiebel | Blumenkohl | Gemüseumamijus |
Getreidesalat 
	Gerichte Danach: Petersilwurzel | Buchweizen | Schokolade |
Eisenkraut | Japanknöterich


Pavlova |  Holunder |  Aronia |  Schokolade



Rohmilchkäse von Affineur Waltmann | Chutney |  Brot                                                5 Sorten
                                                                               3 Sorten


Hausgemachte Pralinen 3 Stk.
Hausgemachte Pralinen 1 Stk.
	Preise Hauptsache: 
40
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	Preise Danach: 
16
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6,8
2,5
	Einstimmung: HOHENSTEINSCHMAUS
	Team: DAS KULINARISCHE TEAM
	Produzenten: UNSERE PRODUZENTEN:
	Team Namen: Christina, Nicole, Alex,Thomas, Konrad, Ramona, Felix, Nelly, Edyta, Lena, Iván, Ike, Sabine, Alexandra & Andreas. 
Wir freuen uns, Sie heute zu bewirten.
	Produzenten Namen: Fischzucht Vondran/Seidmansdorf, Geflügelhof Nitter/Buch am Forst, Auenlandbeef/Hofheim, Sven Fischer/ Schafhof, Martin Lypold/Lichtenfels, Sebastian Salomon/Dürrwangen, Gutshof Polting / Polting, Gartenbau Pressel/ Untersiemau,  Biohof Wölfert/ Ahlstadt, Bäckerei Feiler/ Creidlitz, Arnd Erbel/Dachsbach, Affineur Waltmann/Erlangen, Eichelschwein/Iphofen, Kris Emmerling/ Bamberg, Tropenhaus am Rennsteig/ Tettau, Butterboyz/Regen, Rhönforelle/ Rhön, Ströhlershof/Ochsenfurt, Aditisgarten/Bad Rodach, FrankenGenuss/Cadolzburg, Büdenhof Jahn/Itzgrund   



Für die Auflistung aller Allergene sprechen Sie uns bitte an!
	Gerichte Einstimmung: In 4 Gängen mit Gedeck
In 5 Gängen mit Gedeck



Die passende Getränkebegleitung aus dem Schlosskeller  
für 4 Gänge 0,1l berauschend oder rauschfrei
für 5 Gänge 0,1l berauschen oder rauschfrei



